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PRODUKTSPEZIFIKATION / PRODUCT SPECIFICATION

Produktbezeichnung:
Product designation

Artikelnummer:
Article No

NPS Meersalz grob 0,6% 25kg H1

91458

Artikelbeschreibung:
Article Description

Nitrit-Pokelsalz
curing salt

Vorgeschlagene Verwendung:

Intended use

zum Pdkeln von Wurst- und Fleischwaren
Pokelsalz eignet sich NICHT zum Direktverzehr
to cure sausage and meat products

Curing salt is UNFIT for consumption

Zusammensetzung: Meersalz / sea salt (mind. 99,8 % NaCl) = 99,0 %
Recipe Natriumnitrit / sodium nitrite (NaNO,) 0,50-0,60 %
Feuchte / humidity 0,50 %
Siliciumdioxid /silica (SiO,) < 0,06 %
Kornung (Richtwert): < 0,7 mm 0-5 %
Granulometry (typical value) 0,7-1,0 mm 0-20 %
1,0-2,0 35-85 %
2,0-3,0 mm 0-60%
> 3,0 mm 0-6%

Aufgrund von méglichen Schwankungen in der KorngréRenverteilung des verwendeten Rohstoffes
Meersalz, kann es zu Schwankungen in der Korngrof3enverteilung im Endprodukt kommen.

Based on possible variability in the grain size distribution of the used raw material sea salt, variability in the
grain size distribution of the finished product can occur.

Identifikation: TT.MM.JJJJ
Identification DD.MM.YYYY
Fallgewicht: 25 kg

Filling weight

Mindesthaltbarkeit: 6 Monate
Best before 6 months

Es wird ein alsbaldiger Verbrauch des Produktes empfohlen.
An immediate use of the product is recommended.

Lagerungsbedingungen:
Storage conditions

Trocken lagern
Keep in dry place

Hersteller / Adresse:
Manufacturer /address

Salinen Austria AG

Steinkogelstrale 30, A - 4802 Ebensee

Tel: +43 /6132 /200 — 0, Fax: +43 /6132 /200 - 4111
e-mail: info@salinen.com, Internet: www.salinen.com

Letzte Anderung: 12.07.2012
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